
MENÙ ITALIANO



ANTIPASTI

01. Fritture miste della casa
€ 10,00

Arancini, mozzarelline, cipolle, 
Stick di pollo, toast in carrozza

02. Ostriche fresche
€ 2,50/CAD

03. Guazzetto di cozze
€ 11,00

04. Antipasto di mare
€ 12,50

Con polpo*, calamari*, 
gamberi*, cozze e vogole

05. Polpetti in umido* 
€ 12,50

Con salsa di pomodoro, 
olive, peperoncino, capperi

06. Insalata di polpo* 
alla catalana

€ 14,50
Polpo, pomodorini, cipolle, 

sedano

07. Cruditè di pesce*
€ 26,00

Ostriche, salmone, tonno, 
scampi e gamberi di Mazara

08. Tagliere di salumi
misto piccolo
€ 10,00

09. Tagliere di salumi
misto medio
€ 15,00

Allergeni: 1,2,8 Allergeni: 14 Allergeni: 14 

Allergeni: 3,4,14 Allergeni: 3 Allergeni: 3,7 

Allergeni: 3,4,14 

Coperto € 2,00



PRIMI PIATTI

10. Gnocchi alla sorrentina
€ 8,00

Pomodoro e mozzarella

11. Pennette alla corsara
€ 9,00

Speck, zafferano e panna

12. Spaghetti 
all’amatriciana

€ 8,00

Allergeni: 8 Allergeni: 1,8 Allergeni: 1 

13. Tagliatelle alla Norcia
€ 10,00

con funghi, panna, salsiccia  e parmigiano

15. Spaghetti alle vongole
€ 12,00

Allergeni: 8 

14. Tagliatelle 
con spada e pomodorini 

€ 12,00

Allergeni: 1,8 

Allergeni: 1,14 

16. Paccheri al 
salmone, gamberi* e 

mandorle a scaglie
€ 12,00

17. Scialatielli 
freschi allo scoglio*

€ 13,50

18. Risotto ai funghi 
porcini*

€ 9,00

Allergeni: 1,3,4,7,8 

19. Risotto ai frutti 
di mare*

€ 12,00

Allergeni: 4,14 

Allergeni: 1,4,14 

Allergeni: 8 



SECONDI DI MARE

21. Filetto di branzino 
in umido con pomodorini, 

olive e capperi
€ 13,00

22. Salmone in umido 
agli agrumi

€ 12,00

23. Gamberoni* pancettati 
alla crema di cognac

€ 15,00
Gamberoni avvolti con pancetta 

in padella con burro e cognac

Allergeni: 3 Allergeni: 3 

Allergeni: 4,8 

24. Guazzetto di pesce*
€ 18,00

scampi, gamberone, cozze, vongole,
gamberi, calamari, peperoncino

25. Calamari fritti*
€ 13,00

26. Frittura mista di pesce*
€ 18,00

Calamari, gamberi, gamberoni, 
scampi, zucchine

Allergeni: 3,4,14 Allergeni: 1,3 

20. Spiedini di gamberi 
alla griglia

€ 8,50

27. Grigliata mista di pesce*
€ 18,00

Salmone, branzino, spada, 
gamberoni, scampi

Allergeni: 4 

Allergeni: 3,4 Allergeni: 1,3,4 



SECONDI DI TERRA

28. Salsiccia alla griglia
€ 8,00

29. Scaloppine di maiale 
ai funghi porcini

€ 9,00

30. Cotoletta di pollo* 
alla milanese primavera

€ 11,00

Allergeni: 1 Allergeni: 1,2,8 

31. Filetto di manzo 
alla griglia

€ 18,00

32. Costata di Scottona 
alla griglia 

(circa 500 g.)

€ 20,00

33. Tagliata di controfiletto 
di manzo con 
rucola e grana

€ 18,00

34. Cotoletta di vitello 
orecchio di elefante

€ 18,00

35. Filetto di manzo 
al pepe verde

€ 20,00

Allergeni: 1,2,8 Allergeni: 8,10 



MENÙ BAMBINI

Menu Pokemon
- Penne Pomodoro o Ragù
- Bibita
- Coperto

€ 8,00 Menu Yoyo
- Cotoletta
- Patatine fritte
- Bibita
- Coperto

€ 10,00

Fino a 9 anni

CONTORNI

36. Patatine fritte* 
€ 4,00

37. Insalata mista
€ 4,00

38. Patate saltate
€ 4,50

39. Verdure alla griglia
€ 5,00

Allergeni: 1,2,8 Allergeni: 1

++

Oppure

+



MENÙ CINESE



ANTIPASTI

101. Involtino vietnamita*
€ 3,50

Ripieno di carne – 2pz

102. Involtino primavera*
€ 2,00

Ripieno di verdure – 2pz

103. Stick di gamberi*
€ 3,50

Involtino di gamberi- 2pz

Allergeni: 1,2 Allergeni: 1,2 Allergeni: 1,4 

104. Edamame*
€ 3,50

Baccelli di soia

105. Ravioli di carne* brasati
€ 4,00
3 pezzi

106. Ravioli di gamberi 
in cristallo* € 4,00

3 pezzi

Allergeni: 6 Allergeni: 1

Allergeni: 1,4 

107. Ravioli ebi shu mai*
€ 4,00

Ripieno di gamberi e carne - 3 pezzi

108. Ravioli di verdure*
€ 3,00
3 pezzi

109. Ravioli di carne* 
al vapore € 3,50

3 pezzi

Allergeni: 1,4 Allergeni:  1

Allergeni: 1 

110. Pane cinese* 
al vapore  € 2,00

2 pezzi

Allergeni: 1,8 



111. Zuppa 
agro-piccante

€ 4,00
Toufu, piselli*, alghe, uova, zazai

112. Zuppa di granchio*
e asparagi

€ 4,00
Surimi di granchio, 

asparagi e uova

113. Zuppa di miso
€ 4,00

Zuppa di soia con alghe e tofu

Allergeni: 2,6 Allergeni: 1,2,3 Allergeni: 6 

114. Zuppa di Ramen 
con straccetti 

di carne 
€ 8,50

Ramen in brodo con alghe, 
uova e straccetti di carne di manzo*

Allergeni: 1,2 

ZUPPE

PRIMI

115. Riso imperiale
€ 7,50

saltato con gamberi*, surimi, 
vitello*, verdure miste e funghi

116. Riso saltato 
alla cantonese

€ 5,00
Piselli*, prosciutto e uova

117. Riso con verdure
€ 5,00

Verdure miste e uova

Allergeni: 1,2,3,4 Allergeni: 2 Allergeni: 2 

118. Riso chaofan
€ 5,00

Verdure, pollo*, salsa di soia, uova

119. Riso singapore
€ 5,00

Curry con pollo*, uova e verdure

120. Riso bianco al vapore
€ 2,00

Allergeni: 2,6 Allergeni: 2 Allergeni: 11 



121. Pasta udon saltato 
con gamberetti

€ 6,50
Pasta di grano con uova, verdure

e gamberi*

122. Yaki soba con
gamberetti

€ 6,50
Pasta di grano saraceno

con uova, verdure e gamberi*

123. Spaghetti saltati 
con carne mista

€ 7,00
Pollo*, manzo, uova e verdure

Allergeni: 1,2,4 Allergeni: 2,4,6 Allergeni: 1,2 

124. Spaghetti saltati 
con frutti di mare

uova, verdure e frutti di mare*

€ 8,00

125. Spaghetti di soia 
saltati con verdure miste

€ 6,00

126. Spaghetti di soia 
piccanti saltati con 

cipolle peperoni e pollo*
€ 6,00

Allergeni: 1,2,3,4,14 Allergeni: 6 Allergeni: 6

127. Spaghetti di soia 
saltati con frutti di mare*

€ 7,50

128. Spaghetti di riso 
saltati con gamberi

uova, gamberi* e verdure

€ 6,00

129. Gnocchi di riso
 saltati con verdure 

e manzo
€ 6,00

Allergeni: 3,4,14 Allergeni: 2,4 



POLLO

130. Pollo* con salsa satè 
alla piastra con patate

€ 7,50

131. Pollo* saltato 
con le mandorle

€ 6,50

132. Pollo* con salsa piccante
€ 6,50

Cipolle, peperoni e salsa piccante

Allergeni: Allergeni: 6,9 

MANZO E ANATRA

137. Manzo con salsa satè
alla piastra con patate  

€ 8,00

138. Manzo in salsa chili
€ 7,00

Cipolle, peperoni e salsa piccante

139. Manzo con bambù 
e funghi

€ 7,00

Allergeni: 6

140. Manzo con 
zenzero e porro

€ 7,00

141. Anatra* arrosto 
con aromi

€ 9,00

142. Anatra* con 
salsa agrodolce

€ 9,00
Ananas, cipolle, peperoni e salsa agrodolce

Allergeni: 6 Allergeni: 6 Allergeni: 6

133.Pollo* in agrodolce
€ 6,50

Ananas, cipolle, peperoni 
e salsa agrodolce

134. Pollo* con 
bambù e funghi cinesi

€ 6,50

135. Pollo* al curry
€ 6,50

Cipolle, peperoni, 
alghe cinesi e salsa curry

Allergeni: 1 Allergeni: 6

136. Pollo* fritto
€ 6,50

Allergeni: 1,2 



GAMBERI

143. Gamberi* in salsa chili
€ 7,50

Cipolle, peperoni e salsa piccante

144. Gamberi* 
sale e pepe

€ 7,50

145. Gamberi* al curry
€ 7,50

Cipolle, peperoni, alghe cinesi e salsa curry

Allergeni: 4 Allergeni: 4 Allergeni: 4 

VERDURE E TOFU

160. Verdure miste 
saltate

€ 5,00

161. Germogli di soia
saltati

€ 5,00

162. Bambù e funghi saltati
€ 5,00

Allergeni: 6

163. Tofu con verdure 
miste e gamberi

€ 5,00

164. Tofu in salsa chili 
con pollo*

cipolle, peperoni, pollo e salsa piccante

€ 5,00

Allergeni: 6 Allergeni: 6 

146. Gamberi* 
con asparagi

€ 7,50

147. Gamberi* 
al limone

€ 7,50

148. Gamberi* ai 5 aromi
€ 7,50

Dadini di carote, zucchine, 
peperoni e funghi cinesi

Allergeni: 4 Allergeni: 4 Allergeni: 4,6 

149. Frutti di mare 
in padella wok

€ 9,00
leggermente piccante

Allergeni: 3,4,14 



MENÙ SUSHI



ANTIPASTI

201. Tartare al salmone
€ 8,00

Salmone, avocado, pasta kataifi
e salsa ponzu

202. Tartare mix*
€ 8,50

Salmone, tonno, branzino, 
avocado, pasta kataifi e salsa ponzu

203. Tartare oro
€ 7,50

Riso con tartare di salmone, pasta 
kataifi, tobiko, maionese e salsa teriyaki

Allergeni: 1,3,9 Allergeni: 1,3,9 Allergeni: 1,2,3,6,9

203A.Tartare oro special
€ 8,50

Riso con tartare di salmone, avocado, 
philadelphia, scaglie di mandorle 

e salsa mango

204.Tartare salmon flambè
€ 8,50

erba cipollina, cayenna, semi di 
sesamo bianco tritato, 

salsa flambè e fili di peperoncino

205. Onigiri sake
€ 3,50

Polpettina di riso con salmone, 
philadelphia

Allergeni: 3,8,9 Allergeni:  3,9,11 Allergeni: 3,8,9 

206. Onigiri patè
€ 3,50

Polpettina di riso con patè di tonno, 
philadelphia

207. Sushi sandwich
€ 8,00

Triangolo di riso ripieno di salmone, 
philadelphia, patate dolci – 4 pz

208. Snow ball
€ 2,50

Palline di riso con philadelphia, 
scaglie di mandorle – 3 pz

Allergeni: 3,8 Allergeni: 3,8,11 Allergeni: 8,9 

209. Carpaccio sake
€ 8,50

Fettine di salmone sottili, salsa yuzu

210. Carpaccio misto
€ 9,00

Fettine di misto pesce* sottili, 
salsa yuzu

211. Carpaccio salmon flambè
€ 9,00

Fettine di salmone sottili, erba 
cipollina, cayenna, semi di sesamo bianco 
tritato, salsa flambè e fili di peperoncino

Allergeni: 3,6,11 Allergeni: 3,11 Allergeni: 3,6,11 



212. Insalata mista special
€ 8,00

Insalata verde, rucola, surimi di granchio*, 
gamberetti, polipo, alghe wakame e salsa ponzu

213. Wakame*
€ 4,00

insalata di alghe piccanti

214. Double tartare* € 8,00
Tartare di salmone, branzino, gambero, 
avocado, tobiko, sesamo, salsa mango 

e salsa ponzu

Allergeni: 1,3,4,6,11 Allergeni: 11 Allergeni: 3,4,6,11

GUNKAN

215. Gunkan spicy tuna*
€ 4.50

tonno esterno, tartare di tonno,
fili di peperoncino e salsa piccante – 2 pz

216. Gunkan philadelphia
€ 3.50

Salmone esterno e Philadelphia– 2 pz

217. Gunkan spicy salmon
€ 3.50

Salmone esterno, tobiko, maionese 
e salsa piccante – 2 pz

Allergeni: 3 Allergeni: 3,8 Allergeni: 3,2

218. Gunkan mazara*
€ 6,00 

Salmone esterno, Gambero 
di Mazara, salsa mango – 2 pz

219. Gunkan zucchina
€ 3.50

 Zucchina esterna con sopra 
gamberi, surimi, tobiko – 2 pz

220. Gunkan salmon flambè
€ 4,00  

Salmone scottato, pistacchio
e crema di latte condensato – 2 pz

Allergeni: 3,4 Allergeni: 1,3,4 Allergeni: 3,8,9

221.  Gunkan cayenne
€ 4,00

Salmone scottato, cayenne, erba cipollina, 
salsa cocktail, salsa teriyaki – 2 pz

222. Gunkan misto dello chef*
€ 10.00
6 pezzi

223. Salmon roll
€ 4,50

Gamberi fritti*, philadelphia 
avvolto da salmone, salsa teriyaki 

e chips patate dolci – 2 pz

Allergeni: 2,3,6 Allergeni: 3,6,8 Allergeni: 1,3,4,6,8

BIGNÈ DI SUSHI



227. Nigiri maguro* 
€ 3,00

Tonno – 2 pz

228. Nigiri avocado
€ 2,50
– 2 pz

229. Nigiri tako* 
€ 3,00

Polipo – 2 pz

Allergeni: 3 Allergeni: 3

230. Nigiri suzuki 
€ 3,00

Branzino – 2 pz

231. Nigiri ebi*
€ 3,00

Gambero cotto – 2 pz

232. Nigiri sake scottato 
€ 3,00

Salmone scottato, pasta kataifi, 
salsa cocktail – 2 pz

Allergeni: 3 Allergeni: 4 Allergeni: 1,2,3

NIGIRI

224. Nigiri salmon special
€ 5,00

Salmone, Philadelphia e pasta kataifi*
- 4 pz

225. Nigiri mix scottato
€ 7,00

Salmone, tonno, branzino, pasta kataifi,
salsa teriyaki e salsa cocktail - 6pz

226. Nigiri sake
€ 3,00

Salmone – 2 pz

Allergeni: 1,3,8 Allergeni: 1,3,6 Allergeni: 3 

POLPETTINA DI RISO



243. Sushi misto*
€ 13,50
6 nigiri, 4 uramaki, 4 hosomaki

244. Sushi misto* plus
€ 22,00
8 nigiri, 4 gunkan, 8 uramaki, 
8 hosomaki

Allergeni: 13,4,6,8,11

Allergeni: 1,3,4,6,8,11

245. Sushi e sashimi 
misto*  € 14,00
4 nigiri, 4 uramaki, 6 sashimi

246. Sushi e sashimi 
misto plus*

€ 28,00
6 nigiri, 4 gunkan, 

8 uramaki, 12 sashimi
Allergeni: 1,3,4,6,8,11

Allergeni: 1,3,4,6,8,11 

SUSHI E SASHIMI

240. Sashimi moriawase*
€ 8,50

Salmone, tonno, branzino - 6 Fette

241. Sashimi sake 
€ 8,00

 Salmone - 6 Fette

242. Sashimi tonno*
€ 9,00 

Tonno - 6 Fette

Allergeni:3 Allergeni: 3 Allergeni: 3



CHIRASHI

URAMAKI CLASSICI

260. Uramaki salmone
€ 8,00

Salmone, avocado e philadelphia

261. Uramaki salmon onion
€ 8,00

Salmone, avocado, Philadelphia, crunch 
cipolla, salsa piccante e salsa teriyaki

262. Uramaki california
€ 7,50

Surimi di granchio*, avocado, 
cetriolo, maionese

Allergeni: 3,8,11 Allergeni: 2,3,8,6,11 Allergeni: 1,2,3,11

263. Uramaki california onion
€ 8,00

Surimi di granchio*, crunch cipolla
 fritta, avocado, cetriolo, maionese,

 salsa piccante e salsa teriyaki

264. Uramaki tiger roll
€ 9,00

Gamberi* fritti, maionese, 
avvolto da salmone 

265. Uramaki fritto
€ 9,00

Salmone, avocado, Philadelphia 
e salsa teriyaki

Allergeni: 1,2,3,6,11 Allergeni: 1,2,3,4,11 Allergeni: 3,6,8,11 

ROTOLO CON RISO ALL’ESTERNO

247.Chirashi sake don 
€ 9,00

Ciotola di riso con sopra
salmone, avocado, 

alghe wakame

248.Chirashi tekka don*
€ 10,50

Ciotola di riso con 
sopra tonno, avocado, 

alghe wakame

249. Chirashi special*
€ 9,50

Ciotola di riso con 
sopra pesce misto, avocado, 

alghe wakame

Allergeni: 3,11 Allergeni: 3,11 Allergeni: 3,11 

250. Chirashi oro*
€ 9,50

Ciotola di riso con sopra
 pesce misto, avocado, wakame,

 kataifi, salsa piccante 
e salsa teriyaki

Allergeni: 1,2,3,6,11



266. Uramaki miura 
€ 8,00

Salmone cotto con philadelphia, 
scaglie di mandorle e salsa teriyaki

267. Uramaki captuna onion
€ 8,00

Tonno cotto, cetriolo, crunch 
di cipolla fritta

268. Uramaki ebiten
€ 8,00

Gambero fritto*, insalata, philadelphia, 
pasta kataifi, salsa teriyaki

Allergeni: 3,6,8,9,11 Allergeni: 3,11 Allergeni: 1,4,6,8,11

269. Uramaki salmon 
fresh pringles

€ 9,00
Salmone, philadelphia, 

pringles sbriciolato

270. Uramaki dragon roll
€ 10,00

Gambero* fritto, philadelphia, 
avvolto da avocado

271. Uramaki oro
€ 9,00

Salmone, avocado, philadelphia 
con sopra pasta kataifi* salsa piccante 

e salsa teriyaki

Allergeni: 3,8 Allergeni: 1,4,8,11 Allergeni: 1,2,3,6,8,11

272. Uramaki spicy salmon
€ 9,00

Surimi di granchio*, avocado con
 sopra tartare di salmone piccante, 

salsa rosa, fili di peperoncino

273. Uramaki spicy tuna
€ 11,00

Surimi di granchio*, avocado con 
sopra tartare di tonno piccante, 

salsa rosa, fili di peperoncino

274. Uramaki vegetariano
€ 7,50

Avocado, cetriolo e philadelphia

Allergeni: 1,2,3,11 Allergeni: 1,2,3,11 Allergeni: 8,11



URAMAKI SPECIAL

276. Uramaki tiger special
€ 11,00

Gamberi* fritti, maionese, 
avvolto da salmone scottato, flambè, 

cayenne, salsa cocktail e salsa teriyaki

277. Uramaki miura special
€ 11,00

Salmone cotto con Philadelphia, avocado, 
avvolto da salmone scottato, pistacchio, 

salsa di latte condensato e teriyaki

278.Uramaki salmon pringles
€ 10,00

Tartare di salmone, philadelphia, 
pringles sbriciolato, chips tortilla, 

salsa piccante 

Allergeni: 1,2,3,4,6,11 Allergeni: 3,6,8,9,11

Allergeni: 2,3,8,11

275. Uramaki chicken
€ 8,00

pollo* fritto, insalata, maionese, salsa
guacamole, teriyaki, crunch di cipolla fritta

Allergeni: 1,2,11

279. Uramaki rainbow
€ 10,00

Surimi di granchio*, avocado, 
avvolto da pesce misto e salsa 

zafferano e tobiko

280. Uramaki ebi roll
 € 11,00

Surimi di granchio,* avocado, 
gambero cotto esterno, 
salsa cocktail, pistacchio

281. Uramaki mazara 
€ 16,00

Surimi di granchio*, avocado, 
ricoperto da gamberi di Mazara*, 

salsa tartufato

Allergeni: 1,2,3,11 Allergeni: 1,2,3,4,9,11 

Allergeni: 1,2,3,4,11

282. Uramaki tiger tartare
€ 11,00

Gamberi* fritti, maionese ricoperto 
da tartare salmone, salsa tartufo, 

salsa teriyaki e pistacchio

Allergeni: 1,2,3,4,6,9,11 

ROTOLO CON RISO ALL’ESTERNO



HOSOMAKI

283. Hosomaki oro 
€ 6,00

Rotolo di riso fritto con salmone, 
philadelphia, pasta kataifi* e salsa teriyaki

284. Hosomaki special
€ 7,00

Rotolo di riso fritto con salmone, ricoperto 
da tartare di salmone, pasta kataifi*

285. Hosomaki special 
guacamole  € 7,50

Rotolo di riso fritto con tartare di salmone, 
salsa guacamole, crunch onion, teriyaki

Allergeni: 1,3,8,6 Allergeni: 1,3 Allergeni: 1,3,6

286. Hosomaki sake
€ 4,00

Salmone

287. Hosomaki tekka 
€ 4,50
Tonno*

288. Hosomaki avocado
€ 4,00

Allergeni: 3 Allergeni: 3

289. Hosomaki ebi
€ 4,00

Gambero* cotto

290. Hosomaki kappa 
€ 4,00
Cetriolo

Allergeni: 4

ROTOLO PICCOLO DI RISO CON ALGA ALL’ESTERNO



291. Futomaki fritto 
€ 9,00

Salmone, surimi di granchio*, 
cetriolo, avocado, maionese

292. Futomaki classico 
€ 8,00

Salmone, surimi di granchio*, 
cetriolo, avocado, maionese

293. Futomaki ebiten
€ 9,00

Gamberi* fritti, maionese, 
pasta kataifi

Allergeni: 1,2,3 Allergeni: 1,2,3 Allergeni: 1,2,4

295. Temaki spicy sake
€ 4,00

salmone, tobiko*, maionese, 
salsa piccante

296. Temaki oro
€ 4,00 

Tartare di salmone piccante,
 tobiko*, maionese, philadelphia, 

pasta kataifi*

297. Temaki vegetariano
€ 4,00 

avocado, cetriolo, pomodorini, 
philadelphia e salsa zafferano

Allergeni: 2,3 Allergeni: 1,2,3,8 Allergeni: 2,8

FUTOMAKI
ROTOLO GRANDE CON ALGA ALL’ESTERNO

CONO DI RISO CON ALGA
TEMAKI

298. Temaki miura
€ 4,00

Salmone cotto e philadelphia

299. Temaki ebiten
€ 4,00

Gambero* fritto e maionese

300. Temaki salmone 
avocado

€ 4,00

Allergeni: 3,8 Allergeni: 1,2,4 Allergeni: 3

301. Temaki tonno* 
avocado

€ 4,00

Allergeni: 3



TEMPURA

302. Tempura moriawase
€ 9,00 

Gamberi* e verdure

303. Ebi tempura
€ 8,00

Tempura di gamberi*

304. Yasai tempura
€ 6,50

Tempura di verdure

Allergeni: 1,4 Allergeni: 1,4 Allergeni: 1

FRITTURA CON PASTELLA GIAPPONESE

TATAKI

305. Tataki salmone 
€ 10,00

Salmone scottato con semi 
di sesamo all’esterno, 

salsa tataki e dragoncello

306. Tataki tonno
€ 12,00 

Tonno* scottato con semi 
di sesamo all’esterno, salsa tataki, 

salsa verde e dragoncello

307. Tataki tartufato 
€ 12,00

Salmone scottato con semi di 
sesamo all’esterno, pistacchio 

e salsa tartufo

Allergeni: 3,6,11 Allergeni: 3,6,11 Allergeni: 2,3,9,11

PESCE SCOTTATO



BEVANDE
Acqua naturale o frizzante 1 litro
Bibite in lattina 33 cl
(Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite, Te Limone, Te Pesca, Acqua Tonica, Lemonsoda)

Bibite in lattina (Red Bull)

Aperitivo (Crodino, Campari)

Tè cinese gelsomino (caldo)

Tè cinese verde (caldo)

Caffè espresso
Caffè decaffeinato / orzo / corretto
Caffè ginseng
Cappuccino

€ 2,50

€ 3,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 1,00

€ 1,50

€ 1,50

€ 1,50

VINO DELLA CASA
Vino sfuso bianco (fermo o frizzante) ¼ litro
Vino sfuso bianco (fermo o frizzante) ½ litro
Vino sfuso bianco (fermo o frizzante) 1 litro
Vino sfuso rosso (fermo) ¼ litro
Vino sfuso rosso (fermo)  ½ litro
Vino sfuso rosso (fermo) 1 litro

€

€

€

€

€

€

2,50

5,00

10,00

2,50

5,00

10,00

BIRRA
Birra alla spina chiara piccola
Birra alla spina chiara media
Birra alla spina rossa piccola
Birra alla spina rossa media
Panachè piccola
Panachè media
Birra Heiniken 66 cl
Birra Moretti 66 cl
Birra cinese Tsingtao 64 cl
Birra giapponese Asahi 50 cl

€ 4,00

€ 5,00

€ 4,50

€ 5,50

€ 4,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,50

LIQUORI E AMARI
Amari
Whisky
Grappe italiane
Sakè
Liquori cinesi

€ 3,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,00



VINI BIANCHI
Greco di Tufo

Fiano di Avellino

Falanghina

Gavi di Gavi

Gewurztraminer

Pinot Grigio Friuli

Sauvignon Friuli

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 22,00

€ 16,00

€ 18,00

VINI ROSSI
Chianti

Chianti classico Gallo nero

Rosso di Montalcino

Dolcetto d’Alba

Cabernet Sauvignon

Morellino di Scansano

€ 16,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 18,00

BOLLICINE
Prosecco Valdobbiadene

Chardonnay

Muller Thurgau

Spumante Dolce / Secco

€ 18,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 14,00

VINI ROSATI
Mateus € 14,00

LISTA VINI



ALLERGENI
Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n. 109 del 27 gennaio 992 sezione III - D.L. n. 114/2006
I nostri piatti possono contenere allergeni.

1.Cereali
contenenti

glutine

2.Uova 3.Pesce 4.Crostacei 5.Arachidi 6.Soia 7.Sedano

8.Latte 9.Frutta
con guscio

10.Senape 11.Sesamo 12.Anidride
solforosa
e solfiti

13.Lupini 14.Molluschi

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente 
il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso 
in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti 
potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono glutammato 
di sodio. I vini e le bevande possono contenere solfiti.

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n. 109 del 27 gennaio 992 sezione III - D.L. n. 114/2006

I nostri piatti possono contenere allergeni.

1.Cereali
contenenti
  glutine�

2.Uova� 3.Pesce 4.Crostacei� 5.Arachidi� 6.Soia� 7.Sedano�

8.Latte� 9.Frutta
con guscio�

10.Senape� 11.Sesamo� 12.Anidride
solforosa
e solfiti�

13.Lupini� 14.Molluschi�

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnaticonunasterisco(*),
potrebberoessere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati
da noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel

rispetto della normativa sanitaria.

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare
preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze
alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono
glutammato di sodio. I vini e le bevande possono contenere sol�ti.

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n. 109 del 27 gennaio 992 sezione III - D.L. n. 114/2006

I nostri piatti possono contenere allergeni.

1.Cereali
contenenti
  glutine�

2.Uova� 3.Pesce 4.Crostacei� 5.Arachidi� 6.Soia� 7.Sedano�

8.Latte� 9.Frutta
con guscio�

10.Senape� 11.Sesamo� 12.Anidride
solforosa
e solfiti�

13.Lupini� 14.Molluschi�

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnaticonunasterisco(*),
potrebberoessere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati
da noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel

rispetto della normativa sanitaria.

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare
preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze
alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono
glutammato di sodio. I vini e le bevande possono contenere sol�ti.

Le foto inserite sono a scopo illustrativo.

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un (*), potrebbero 
essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con 
abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della 
normativa sanitaria.

PRODOTTI SURGELATI

I prodotti a base di pesce somministrati crudi all'interno del nostro 
ristorante sono stati preventivamente sottoposti a trattamento di 
abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge.

Attenzione: TOBIKO può influire negativamente sull'attività e l'attenzione 
dei bambini.


